Menu à 52.00 €
***
Coupe de champagne et croûtons chauds au fromage
***
Verrine de saumon Bio mariné, mousse d’artichaut et croustillant au sésame
Ou
Nougat de volaille aux morilles, tomates séchées, vinaigrette au chouchen et toasts de pain aux fruits
***
Magret de canard aux girolles, palet de pommes de terre aux lardons et oignons et bouquetière de légumes
Ou
Filet de bœuf rôti, poêlée de légumes de saison aux herbes et pommes dauphines
***
Assiette de fromages de la Moltais
***
« Le Ducasse » Chocolat noir, oreillons, sorbet et coulis d’abricot 
« Le pina colada », mousse d’ananas, miroir rouge, sorbet framboise et poivron rouge
***
Sauvignon et Côtes de Blaye rouge
Café
